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                    Forni professionali per la tua pasticceria

                    Fatti in Italia, amati dai pasticceri

                                            La tecnica e la precisione necessarie a creare un dolce equilibrato e unico sono le stesse che Zanolli applica da 70 anni nella costruzione dei suoi forni per pasticceria.

Condividiamo con te la passione nel creare prodotti riconoscibili e di alta qualità, adattando i nostri progetti alle tue esigenze produttive.



                                    
                

            

            
                                    
                        
                        
                    

                            

        

        
    




        
    
        
        
            
                
                    Anticipa e delizia i gusti dei tuoi clienti

                                            Pasticceria classica, grandi lievitati, piccole delizie monoporzione; per ogni tuo prodotto, un forno per pasticceria professionale Zanolli che li sforni tutti.

La combinazione tra i forni da pasticceria ventilati Teorema Ànemos e le camere statiche del Teorema Polis danno vita alla gamma Combi Teorema, una composizione unica che ti permette infiniti risultati di cottura.

Se quello che cerchi nel tuo forno da Pasticceria è l’elevata produttività oraria, i ventilati rotativi della gamma Rotor Wind soddisferanno la tua ricerca. Puoi abbinarli alle celle di lievitazione per completare il processo di lavorazione dei tuoi prodotti.
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                        Tante versioni personalizzabili per un unico forno elettrico
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                        Pane e dolci avvolti in un piacevole turbinio
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                        Il forno combinato creato sulle tue necessità
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                        Il nuovo forno ventilato per pasticceria e pane con lavaggio e sonda al cuore
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                        La tecnologia Zanolli al servizio del tuo locale
                                                    
                                            
                
                    

    


    

    




    
        
            VUOI RICEVERE MAGGIORI INFORMAZIONI SUI NOSTRI Forni per pasticceria?
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                        L’accademia on-line gratuita

                        Contenuti professionali per pizzaioli
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                        Scegli il modello di forno più adatto alle tue esigenze
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                        Dr. Zanolli SrlVia Casa Quindici, 22, 37066 Caselle di Sommacampagna, Verona - Italy  P.IVA 00213620230 | REA VR-57706


                    

                                                    
                        ContattiTel: +39 045 8581500
Fax: +39 045 8581455


                    

                                                    
                        Emailemail export@zanolli.it italia@zanolli.it 
PEC: zanolli@pec.zanolli.it


                    

                                                    
                        DR. ZANOLLI SRL È CERTIFICATA UNI EN ISO 9001 IN TUTTO IL PROCESSO PRODUTTIVO
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